
À PARTAGER 

Oeuf mayonnaise 7 € 
Tzatziki de betteraves et focaccia grillée 8 € 
Saucisson à l’ail et cornichons 10 € 

ENTRÉES 

Terrine de cochon fermier et pickles 
Soupe piquante de lentilles vertes  

PLATS 

Gnocchi, champignons et persillade 
Parmigiana de courge butternut 
Magret de canard, purée de poire, chou fleur et crème d’olive (+2 €) 

DESSERTS 

Saint Nectaire, figues et noix 
Panna cotta, myrtille et pistaches 
Budin de pan, caramel et chantilly  

ENTRÉE + PLAT OU PLAT + DESSERT 20 € 

ENTRÉE + PLAT + DESSERT 25 € 

Nos viandes sont françaises, nos légumes sont bio et viennent de France, 
nos poissons sont issus de la pêche durable.



TO SHARE 

Egg mayonnaise €7 
Beetroot tzatziki and grilled focaccia €12 
White garlic sausage and pickles €13 

STARTERS 

Farm pig terrine and pickles 
Spicy green lentil soup 

DISHES 

Gnocchi, mushrooms and parsley 
Butternut squash parmigiana 
Duck breast, pear purée, cauliflower and olive cream (+€2) 

DESSERTS 

Saint Nectaire, figs and walnuts  
Panna cotta, blueberry and pistachio 
Budin de pan, caramel and whipped cream 

STARTER + MAIN OR DISH + DESSERT €20 

STARTER + DISH + DESSERT €25

Nos viandes sont françaises, nos légumes sont bio et viennent de France, 
nos poissons sont issus de la pêche durable.


